
SAVOURY

specialty Coffee
& brunch

11,90 €

ALL Day 
Brunch

SWEET

SOURDOUGH /GF BREAD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BIO POACHED/FRIED EGG  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SAUTEED MUSHROOMS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CRISPY GUANCIALE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

16,90 €

13,90 €

12,90 €

14,90 €

14,90 € 14,50 €

 [ br(eakfast) + (l)unch ]

Die einzelnen Komponenten unserer Gerichte sind alle hausgemacht aus frischen & regionalen 
Zutaten. Bitte informiere unser Service-Team bei Lebensmittelallergien oder besonderen 

Ernährungsweisen.

Wir bitten um Verständnis, dass Laptops am Wochenende nicht gestattet sind.

2,00 €

4,50 €
3,90 €

13,90 €

3,50 €

2,90 €

EXTRA

FETA/VEGAN FETA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ....
HONEY-THYME HALLOUMI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ....

3,00 €
3,50 €

2,00 €

2,00 €

Mi-Fr: 09:30-15 Uhr
Sa & So: 10-16 Uhr

APPLE CRUMBLE 
OVERNIGHT OATS
Maple Overnight Oats I Soy Yogurt I Apple-

Cinnamon Compote I Walnut Crumble I 

Salted Caramel I Apple Chips

BLACK FOREST  PANCAKE
Cacao Ricotta Pancake I Mascarpone Cream I 

Sour Cherry Compote I White Chocolate 

Crumble I Chocolate Tuile

 GOLDEN BRIOCHE
Grilled Brioche I Cottage Cheese Cream I 

Cardamom-Persimmon Compote I Seasonal 

Fruit I Caramelised Pumpkin Seeds 

CAKES & DESSERTS
Täglich wechselnde hausgemachte Törtchen & 

Desserts in unserer Glasvitrine

Öffnungszeiten Küche: 

GUANCIALE PARMESAN  
EGGS  BENEDICT
Bio Poached Eggs | Crispy Guanciale I Parmesan 

Foam I Pumpkin Chutney I Frisée- Radicchio 

Salad I Roasted Hokkaido I Grilled Brioche

WILD MUSHROOM TOAST
Sauteed Herbed Mushrooms I Shaved Parmesan 

I White Bean Schmear I Red Onion Marmalade I 

Roasted Garlic Aioli I Panko-Thyme Crumbs I 

Truffle Oil I Grilled Sicilian Sourdough 

Option: Vegan Feta (instead of Parmesan)

MARRAKESH BOWL
Roasted Seasonal Veggies I Pickled Carrots I 

Hummus I Tri-Colour Quinoa I Ras El Hanout I  

Pomegranate Molasses

Extra: Honey-Thyme Halloumi

CROQUE MADAME
Fior di Latte I Parmigiano I Scamorza (Smoked 

Mozzarella) I Herbed Prosciutto Cotto I Herb 

Salsa I Fried Egg I Crispy Onion I Grilled Sicilian 

Sourdough 

PUMPKIN SHAKSHUKA
Spiced Pumpkin-Paprika Ragù I Poached Egg I 

Cajun-Walnut Crumble I Chimichurri I Red Chilli I 

Grilled Sicilian Sourdough

Option: Vegan Feta (instead of the Egg)




