
SAVOURY

specialty Coffee
& brunch

12,90 €

ALL Day 
Brunch

SWEET

BRIOCHE /GF BREAD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BIO POACHED/FRIED EGG  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BBQ PULLED PORK  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

PROSCIUTTO DI PARMA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

17,90 €

14,90 €

14,50 €

15,90 €

13,90 €

14,50 €

 [ br(eakfast) + (l)unch ]

Die einzelnen Komponenten unserer Gerichte sind alle hausgemacht aus frischen & regionalen 
Zutaten. Bitte informiere unser Service-Team bei Lebensmittelallergien oder besonderen 

Ernährungsweisen.

Wir bitten um Verständnis, dass Laptops am Wochenende nicht gestattet sind.

2,00 €

4,50 €
3,90 €

13,90 €

3,90 €

3,50 €

3,50 €

2,90 €

SMOKED  BACON  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

EXTRA

FETA/VEGAN FETA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ....
HONEY-THYME HALLOUMI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ....

3,00 €
3,50 €

3,50 €

BBQ PULLED PORK
EGGS  BENEDICT
Bio Poached Eggs | BBQ Pulled Pork I Lime 

Hollandaise I Corn-Paprika Salsa I Jalapeño 

Candies I Crispy Onion I Grilled Brioche      

Extra: Scamorza  

Ç ILB IR
Bio Poached Eggs I Garlic-Yogurt Sauce I       

Hot Chilli Honey I Sautéed Fresh Spinach I  

Fresh Herbs I Sumac I Grilled Herb Focaccia 

Extra: Honey-Thyme Halloumi

AVO CROAST
Croissant Waffle I Smashed Avocado I Bio Soft 

Boiled Egg I Rucola I Parmigiano I Tomato 

Chutney I Dukkah I Herb Oil

Extra: Smoked Bacon

PANZANELLA
Bio Burrata I Watermelon I Heirloom Tomatoes I 

Cucumber I Mixed Herb Salad I Focaccia 

Croutons I Spiced Nut Crumb I Basil Dressing 

Extra: Prosciutto di Parma         

Option: Vegan Feta (instead of Burrata)

AUBERGINE PARMIGIANA
Italian Tomato Ragú I Grilled Aubergine I 

Scamorza (Smoked Mozzarella) I Basil Dressing I 

Panko-Thyme Crumb I Grilled Herb Focaccia 

Option: Vegan Feta (instead of Scamorza)

3,50 €

2,00 €

AÇAI BOWL
Açai I Banana I Fresh Berries I Maple-Coconut 

Granola I Peanut Butter Drizzle I Puffed Quinoa

MANGO-COCONUT 
PANCAKES
Ricotta Pancakes I White Chocolate Namelaka I 

Mango Compote I Coconut Spread I Filo Dough I 

Toasted Coconut Chips I Fresh Fruits

 APRICOT-ALMOND  
FRENCH TOAST
Egg-Cream Toasted Brioche I Grilled Amaretto-

Apricots I Honey-Crème Fraiche I Apricot-

Cardamom Compote I Caramelised Almonds 

CAKES & DESSERTS
Täglich wechselnde hausgemachte Törtchen & 

Desserts in unserer Glasvitrine

Öffnungszeiten Küche: 

Mi-Fr: 09:30-15 Uhr
Sa & So: 10-16 Uhr




