
savoury

 
specialty Coffee

& brunch

9,90 €

ALL Day 
Brunch

SWEET

SOURDOUGH  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BIO POACHED /FRIED  EGG  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BIO FETA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CRISPY PANCETTA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

HONEY-THYME HALLOUMI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

14,90 €

15,90 €

12,50 €

12,50 €

12,90 €
12,90 €

[ br(eakfast) + (l)unch ]

2,00 €

3,50 €

Die einzelnen Komponenten unserer Gerichte sind alle hausgemacht aus frischen & regionalen 
Zutaten. Bitte informiere unser Service-Team bei Lebensmittelallergien oder besonderen 

Ernährungsweisen.

Wir bitten um Verständnis, dass Laptops am Wochenende nicht gestattet sind.

2,00 €

2,00 €
2,50 €
3,00 €
3,50 €

3,50 €

11,90 €

3,00 €

SALMON GRAVLAX . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ....

PANCETTA-NDUJA
EGGS BENEDICT
Bio Poached Eggs | Pancetta I Nduja Hollandaise 

(Spiced Italian Sausage) I Radicchio-Chicory Salad 

I Salsa Verde I Shaved Parmesan D.O.P. 24 

Months I Grilled Ciabatta 

WILD MUSHROOM TOAST
Sauteed Herbed Mushrooms I Truffle Oil I Shaved 

Parmesan D.O.P. 24 Months  I White Bean 

Schmear I Red Onion Marmelade I Roasted Garlic 

Aioli I Grilled Sourdough 

Option: Vegan Feta (instead of Parmesan)

HERBED SALMON
GRAVLAX (COLD)

House Cured Salmon Gravlax I Bio Boiled Egg I 

Whipped Ricotta I Dill Gremolata I Horseradish 

Cream I Mustard Caviar I Grilled Sourdough

AUTUMN  SPICED  
SHAKSHUKA
Spiced Pumpkin Ragu I Pumpkin Seed Pesto I Bio 

Poached Egg I Fresh Herb Salad I Red Chilli I 

Grilled Ciabatta  

Extra: Feta/Vegan Feta

NOURISH BOWL (WARM)

Roasted Beetroot I Spiced Pumpkin I Tri-Colour 

Quinoa I Beetroot Hummus I Pumpkin Seed Pesto I 

Tahini Dressing 

Extra: Honey-Thyme Marinated Halloumi 

4,50 €

APPLE CRUMBLE  
OVERNIGHT OATS
Chai-Maple Overnight Oats I Greek Yogurt I Apple-

Cinnamon Compote I Nut Crumble I Salted Caramel 

Option: Vegan Coconut Yogurt

COOKIE DOUGH  
CHEESECAKE WAFFLE
Cookie Dough-Liége Waffle | Cheesecake Cream | 

Espresso-Chocolate Drizzle | Butterscotch Sauce I 

White Chocolate Ganache

ORANGE & HONEYCOMB 
FRENCH TOAST
Egg-Cream Toasted Brioche | Suzette Sauce 

(Caramelised Sugar, Butter & Orange Juice) I Blood 

Oranges I Créme Fraiche I Honeycomb

Öffnungszeiten Küche:
Mi-Fr: 09:30-15 Uhr
Sa & So: 10-16 Uhr

extra




